
ПРОГРАММА ПРОВЕДЕНИЯ МЕРОПРИЯТИЯ

Круглый стол: «Бизнес Мастермайнд»

Цель мероприятия: Данная новация помогает участникам обменяться своим лучшим 
опытом и идеями, принять решение совершенствования и масштабирования собственных 
бизнес-процессов для развития предпринимательской деятельности в новых реалиях.

Задача мероприятия: Расширить круг общения, услышать лучшие практики ведения 
бизнеса, сформировать профессиональное комьюнити, а также подготовиться и/или развить 
маркетинговую деятельность. 

Организаторы мероприятия: Центр кластерного развития Орловской области 
(туристский кластер, кластер пищевой и перерабатывающей промышленности), Ассоциация 
«Орловское Качество»

Ссылка для регистрации на Бизнес-Мастермайнд  через Leader-id на 19 октября 
https://leader-id.ru/events/458805 
Ссылка для регистрации на Бизнес-Мастермайнд через Leader-id  на 20 октября 
https://leader-id.ru/events/458807  

Предприятия, которые не прошли регистрацию на площадке ЦП МСП, убедительная просьба 
пройти данную регистрацию и подать заявку на расчет скоринговой оценки (оценка бизнеса) 
https://xn--l1agf.xn--p1ai/ 
Контактное лицо по всем интересующим вопросам – Куницына Татьяна Олеговна 
(тел. 8 910 748 17 21, e-mail: info@orel-ok.ru ).

19 октября 
г. Орел,

Фундаментальная библиотека ОГУ им. И.С. Тургенева, ул. Каменская площадь, 1                             
зал «Тургеневский сад»

09.30 – 10.00 Регистрация участников. Представители организаций пищевой и 
перерабатывающей промышленности - 
участников мероприятия;                                         
Начинающие предприниматели, самозанятые; 
Представители профильных учебных учреждений 

10.00 – 10.20 Приветствие участникам 
Круглого стола.

Представители органов власти                             
Представители структуры «Мой бизнес»                      
Приглашенные гости мероприятия

10.20  – 
13.20

1. Эффективный и 
малозатратный маркетинг 
для пищевых и 
перерабатывающих 
предприятий. 
2. Как увеличить 
продажи и найти новых 

Спикер: Сергей Семенов

 Бизнес-тренер, бизнес-консультант, 
спикер-мотиватор, генеральный директор 
компании «Эксперт-Маркетинг», практик с 18-
ти летним успешным опытом работы в реальном 
секторе

https://leader-id.ru/events/458805
https://leader-id.ru/events/458807
https://xn--l1agf.xn--p1ai/
mailto:info@orel-ok.ru


Кофе-брейк 
(20 мин.)

клиентов с минимальными 
затратами.
3. Типичные ошибки в 
маркетинге.
4.  Что мешает 
продажам. Как победить в 
конкуренции.
5. Практическая 
отработка

 Лучший бизнес-тренер 2019-2023 года по 
версии журнала "Управление персоналом" (top-
personal.ru) и национальной премии "капитаны 
Российского бизнеса"
 Победитель II сезона Лиги Лекторов 2022 
г. Российское общество Знание;
Работал в рознице, в том числе в крупных 
федеральных сетях более 10 лет. Управлял 
продажами, работал с поставщиками и 
производителями

13.20 – 15.00 Успешные практики 
ведения бизнеса.

Мастер-класс 
производства без 
глютенового печенья, 
печенье «Аморетти», 
печенье «Поцелуй дамы», 
булочка -бриошь с сыром 
креметта, а также 
шоколадные конфеты 
трюфель.

Дегустация продукции.

Спикер: Елена Сучкова

 Мастер-кондитер; техник-технолог 
приготовления пищи; инженер-технолог 
кондитерских, макаронных и хлебобулочных 
изделий, главный преподаватель «Школы 
Шоколада - центра кондитерского искусства»                  
г. Москва 
 Лауреат и дипломант многих 
Всероссийских и международных конкурсов. 
Член правления МАК России, независимый 
эксперт МАК России. 
 Награждена высшей наградой Знаком 
Достоинства. Знаком №3 Кулинарная Элита 
России, а также знаком Достоинства Ассоциации 
Сербии и Черногория. Награждена Сертификатом 
судьи Мировой Ассоциации Общества Поваров. 
Награждена высшей наградой МАК «Знаком 
признания»
 автор 18 книг по кондитерскому делу: 
«Большая книга тортов и пирожных», «Большая 
книга десертов», «Слоеные изделия», 
«Бабушкины пирожки», «Торты», «Выпечка с 
шоколадом», «Домашняя выпечка» и ряд других.

15.00 – 16.00 Успешные практики 
ведения бизнеса.

Дегустация продукции.

Спикер на согласовании.

20 октября
 г. Орел,

Фундаментальная библиотека ОГУ им. И.С. Тургенева, ул. Каменская площадь, 1                              
зал «Отцы и дети»

9.30 – 10.00 Регистрация Участников Представители организаций пищевой и 
перерабатывающей промышленности - 
участников мероприятия;                                   
Начинающие предприниматели, самозанятые; 
Представители профильных учебных учреждений

https://vk.com/away.php?to=http%3A%2F%2Ftop-personal.ru&post=-22688438_734&cc_key=
https://vk.com/away.php?to=http%3A%2F%2Ftop-personal.ru&post=-22688438_734&cc_key=


10.00 – 11.00 1. Продвижение товаров с 
помощью интернет-
площадок (маркетплейсы, 
сайты, мессенджеры).

2. Бизнес глазами 
подрастающего поколения

3. Правила ведения 
«Проблемных переговоров», 
работа с возражениями

Спикер: Кирилл Клычников 

 Директор по внешним коммуникациям РА 
LavBrend
 Автор платформы для создания контента 
SMM.IA

11.00 – 12.00 Успешные практики 
ведения бизнеса.

Дегустация продукции.

Спикер: Валерий Чиж

 12 лет предпринимательской деятельности: 
в ресторанном доме Андрея Деллоса под 
руководством именитого мэтра шеф- кондитера 
Эмануэля Риона
 Первое шефство в "Улей-кейтеринг"
 Запустил новое кондитерское 
производство, готовил кондитерские угощения 
для Венского бала в Москве и Русского бала в 
Вене
 Открыл производство "Хлеб Насущный", 
"Магнолия бейкери" 
 Создал и развил проект "Чайная высота", 
производят около 300 видов мороженого на 
основе чая с редкими и дорогими ингредиентами. 
Мороженое представляли на международной 
выставке EXPO 2015 в Милане
 В Новосибирске создан новый продукт под 
брендом "Paleta". Идея была привезена из 
Латинской Америки.

12.00 – 15.00 Успешные практики 
ведения бизнеса.

Мастер-класс 
производства пирожное-
тарталетка с яблоком, 
бананом, корицей и 
заварным кремом пасичеро 
и меренгой, пирожное 
творожно-апельсиновое, 
постное пирожное со 
свежими ягодами и пюре 
маракуйи.

Дегустация продукции.

Спикер: Елена Сучкова

 Мастер-кондитер; техник-технолог 
приготовления пищи; инженер-технолог 
кондитерских, макаронных и хлебобулочных 
изделий, главный преподаватель «Школы 
Шоколада - центра кондитерского искусства»                  
г. Москва 
 Лауреат и дипломант многих 
Всероссийских и международных конкурсов. 
Член правления МАК России, независимый 
эксперт МАК России. 
 Награждена высшей наградой Знаком 
Достоинства. Знаком №3 Кулинарная Элита 
России, а также знаком Достоинства Ассоциации 
Сербии и Черногория. Награждена Сертификатом 
судьи Мировой Ассоциации Общества Поваров. 



Награждена высшей наградой МАК «Знаком 
признания»
 автор 18 книг по кондитерскому делу: 
«Большая книга тортов и пирожных», «Большая 
книга десертов», «Слоеные изделия», 
«Бабушкины пирожки», «Торты», «Выпечка с 
шоколадом», «Домашняя выпечка» и ряд других.

15.00 – 16.00 Успешные практики 
ведения бизнеса

Спикер: на согласовании 

Общее количество участников 80 человек.


